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1. Egybesiilt karaj

Egyes divatos éttermek a weblapjaikon recepteket is bemutatnak, amelyeket akar otthon is
el lehet késziteni. Készitsen weblapot, és hozza egy fejlécképet a minta és a leiras alapjan,
amely bemutatja az egyik kedvelt husétel elkészitését!

A weboldal és az azon szerepld fejléckép elkészitéséhez sziikséges képallomanyok
a karaj.png, eszkozok.png €s szakacs.png. A weblap szOvegét a recept.txt
(UTF-8 kodolast) allomany tartalmazza.

A weblapot stilusok nélkiil vagy stilusokkal is elkészitheti. Ha stilusokkal késziti, akkor
hasznalhatja a stilus. css stiluslapot, amelyben még tovabbi beallitasokat kell tennie.

1. Készitse el a weblapra beillesztendd képet az eszkozok.png €és a szakacs.png
allomanyok felhasznalasaval. Az elkészitett képallomany neve fejlec.png legyen!

a. Az elkészitett kép 800x120 képpont méretli legyen!
b. A kép hatteré¢hez sotétbarna RGB(80, 59, 53) koédu szint alkalmazzon!

c. Szarja be a szakacs.png képet egy, és az eszkozok.png képet harom
példanyban atlatszo hattérrel a mintdhoz hasonld elrendezésben! A rajzok
egymashoz ¢€s a kép széléhez ne érjenek hozz4!

d. Az evbeszkozOk rajzara, a szoveg hatterének helyezzen el egy, a kép
hattérszinének megfeleld sotétbarnan kitoltott téglalapot gy, hogy a villak fogai
¢és a nyelek aljan levd lyukak latszédjanak még!

e. A felirat elkészitéséhez vilagosbarna RGB(244, 198, 154) koéda  szint
alkalmazzon! Irja a minta szerinti helyre az ,,Arany Fakanal Bisztro” feliratot!
A felirat a téglalap also és felsd széléhez ne érjen hozza, de legalabb a téglalap
magassaganak a fele legyen a betliméret!

2. Az oldalaranyok megtartdsdval a karaj.png kép méretét modositsa 300 képpont
sz¢lességlire, és mentse karajkep.png néven!

3. Készitse el a sult.html allomanyt! Az oldal forrasszovegét a recept . txt allomanyban
talalja. A bongész6 cimsordban megjelend cim szovege: ,,Recept” legyen!

4. Az oldal hattérszine legyen fekete, €s a tartalom
formazasdhoz harom szint alkalmazzon: sotétbarnat
(#503B35 kodu szin), vilagosbarnat (#F4C69A kodu
szin) és sotétnarancsot (#F26600 kodu szin)!

5. A weblap tartalma egy soOtétbarna téglalapon jelenjen
meg! A weblap elrendezését az abranak megfelelden
alakitsa ki tablazattal, vagy a stiluslapban [évo
osztalyok bedllitasaval! A sotétbarna téglalap legyen
800 képpont széles, az oldalon vizszintesen kozépre
igazitott és szegély nélkiili! Minden szdveges tartalom
esetén a belsé margd 10 képpont legyen!

6. Az oldalon a linkek szine minden 4allapotban sitétnarancs, és a szoveg szine vilagosbarna
legyen!

7. Szurja be a fejlec.png képet a minta szerinti helyre! A képnek ne legyen szegélye!
Ha a képet nem sikertilt elkészitenie, akkor haszniljaa potfejlec.png dllomanyt!
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8. Szurjon be a fejléckép utan egy 60% szélességli vizszintes vonalat kdzépre!
9. A weblap teljes szovege Verdana betlitipusu legyen!

10. A recept.txt allomanybol illessze be a szoveget a weblapba! Az oldal cimét,
az ,,Egybesiilt karaj recept” szoveget alakitsa egyes szintili cimsor, és a masik 6t alcimet
kettes szintli cimsor stilusuva! Allitsa be, hogy minden cim és alcim sotétnarancs legyen!

11. Hozza létre a mintan lathato felsorolasokat a megfeleld tipussal!

12. Sztrja be a ,,Hozzdvalok / 6 adag” cim mell¢ a karajkep.png képet az oszlopaban
vizszintesen kozépre! Allitsa be, hogy ha az egeret a képre mozgatjuk a bongészében, akkor
magyarazd szoveg jelenjen meg a buboréksugoban! Ehhez a kép megjelenitéséért felelds
taget egészitse ki a kovetkezd paraméterrel: title="A stilt hGst szeleteljuk”!

13. Allitsa be a szoveg tordelését és formazasat a mintanak megfelelGen!

14. A , tiizdelt karaj” ¢s a ,,sertéssiilt’ szavakat alakitsa linkké, amelyek a kapcsos zarojelekben
1év6 cimekre mutassanak! A kapcsos zarojeleket a cimekkel egyiitt torolje ki!

30 pont

Minta:

0010 9(90,%(0 ?

Arany Fakanal Bisztro -

OpOODO0O ODODOODOOO

1,5 kg sertés rovidkaraj

2 gerezd fokhagyma

2 ek sertészsir (olvasztva)
1 ek kéménymag

1 ek fliszerpaprika

20 dkg bacon

3 db kozepes voroshagyma
s6 izlés szerint

bors izlés szerint

Egy jol elkészitett egészben stilt hiis remek . Fogjuk a karajt, és egy éles kés hegyével

kisérGje lehet egy fézeléknek, vagy barmilyen jo par helyen megszurkaljuk. A kapott kis

mas koretnek, masnap pedig kit(ind adalék egy "nyilasokba" toltjik a nagyobb szeletekre

j6 szendvicshez. Sok probléma pedig nincs az vagott fokhagymat. Majd jol besozzuk a

elkészitésével, csak id6 kell hozza. Prébaljatok hust.

ki Ti is! . A megolvasztott zsirt 6sszekeverjik a
kéménymaggal és fliszerpaprikadval, és
alaposan bekenjiik vele a hust, és hagyjuk
1-2 érat kicsit pacolédni.

. Els6 kérben 220 fokra elémelegitett stitébe
tesszik a hust fedés nélkil kb. 20 percre.
Ezutdn kivesszik, és hagymanegyedekkel
korberakjuk a hust, majd lefedjik, és most
mar csak 180 fokos sitdbe tesszik vissza
1 6rara.

. Ha még sziikséges egy kis piritas a hulsra,
akkor a legvégén 10 percet fedés nélkdl
rapiritunk.

bacon, fokhagyma, fliszerpaprika, kéménymag,
sertés rovidkaraj, sertészsir, s6, voréshagyma

o siitési héfok: 180 °C
o sitési mdd: alul-feltl sités
« koltség: 2000 Ft
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